
LAPA
ILLO

TE 

ENTRÉES - À PARTAGER

Les Légumes :  servi en tempura, sauce salsa verde

Le Bœuf : servi en tataki,  fenouil confit ,  caramel asiatique

La Gambas : façon tempura aux amandes, sauce tartare au yuzu

Le Vitello tonnato : viande de veau, servi froide avec sa sauce crémeuse au thon

Le Ceviche de loup : servi avec ses condiments croquants et sa marinade coco passion 

PLATS
Le Poke Bowl : quinoa, légumes croquants, mangue, condiments, sauce asiatique, servi
avec son saumon

La Picanha de bœuf angus :  juste gril lé,  sauce chimichuri ,  frites de patates douces &
maïs rôti 

Le Loup : servi en fi let,  sauce salsa verde, écrasé de pomme de terre aux tomates
confites, légumes du moment

Le Veau :  servi en fi let,  cuit à basse température, jus court à la truffe d’été, écrasé de
pomme de terre truffé & légumes vapeur

Le  Poulpe :  cuit à basse température puis gril lé,  écrasé de pomme de terre aux légumes
confits,  sauce vierge acidulée

L’agneau : noisettes cuites à basse température, fraicheur aromatique, frites de patates douces &
légumes grillés

16.50 €

19.50 €

28.50 €

28.50 €

34.00 €

35.00 €

DESSERT
Assortiment de pâtisseries artisanales “Les Gourmandises du Rocher” 

Carpaccio d’ananas, sirop mentholé & crémeux coco
11.00 €

20.50 €

21.50 €
Le plat à 27.50€

20.50 €
Le plat à 26.50€

24.50 €

32.50 €

11.00 €
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MENU ENFANT : VIANDE

Filet de poulet pané aux cornflakes

+

Frites 

+

Sirop 

+

Boule de glace

19.50€

MENU ENFANT : POISSON

Filet de poisson frais

+

Écrasé de pommes de terre 

+

Sirop 

+

Boule de glace

20.50€


